
Prepara huevos escalfados perfectos de la forma más fácil y eficaz. 
Ahora, Más fácil de limpiar gracias a la nueva cazuelita de acero inoxidable.

¿Cómo se utiliza?

1. Calienta el agua en una olla a 90ºC - 95ºC.  Si lo deseas, puedes untar el producto con un poco de aceite o mantequilla para 
desmoldar el huevo y limpiarlo más fácilmente.| 2. Coloca el Escalfador de huevos sobre un vaso y rompe el huevo encima. |
3. Cierra bien el Escalfador de huevos e introdúcelo en la olla 3 min. | 4. Retira el molde del agua y desmóldalo

1. 2. 3. 4. 5-6.

Escalfador de huevos 
1ud naranja
REF. 3402900N07U008
EAN. 8420460011194

Escalfador de huevos 
2ud naranja
REF. 3402900N07U009
EAN. 8420460011200

Escalfador de huevos display
12ud
REF. 3402900N07DP12 
EAN. 8420460011217

Tira expositora vertical
6ud 
REF. 3402900N07DP06
EAN. 8420460017806

Dimensiones: mm L110 - W45 - H70 | Inches L4,3’’ - W1,8’’ - H2,7’’| Temperatura : +220ºC -20ºC | 428ºF -4ºF | Materiales : 100% Silicona 

Platino + Acero inoxidable. Materiales 100% libres de BPA. | Apto para : Baño María, lavavajillas

Sustituimos la malla por una cazuelita de acero inoxidable 
con orificios más grandes para que sea más fácil retirar los 
restos de clara cocida. 

1. Rápido y fácil. ¡Consigue huevos escalfados perfectos en tan solo 
3 minutos!

2. Siguiendo el proceso tradicional la baño maría. Multi-cooking: El 
sistema permite cocinar varios huevos a la vez. 

3. El producto flota en el agua para una perfecta cocción del huevo. 
Se puede sostener por la parte de Silicona Platino sin peligro de 
quemarse. 

4. Los orificios de la cazuelita permiten que el agua esté en contacto 
directo con el huevo para una cocción más rápida. También  
permiten drenar el líquido residual sin perder clara. 

5. Descubre infinitas posibilidades de recetas perfectas para los 
momentos de desayuno y brunch.
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